
RÉSERVATIONS  
155 boulevard Saint-Germain 

75006 Paris 
Tél. : 01 42 22 88 98 
www.cafe-louise.fr

Coupe de Champagne et amuse-bouches 
Glass of Champagne and appetizers 

ENTRÉES
STARTERS

S aint-Jacques « juste poêlées », S aint-Jacques « juste poêlées », bisque de langoustine et mini-légumes bisque de langoustine et mini-légumes 
Slightly seared scallops, langoustine cream, baby vegetables

  

Foie gras de canard, conf iture de f igues et brioche maison Foie gras de canard, conf iture de f igues et brioche maison 
Duck foie gras, fig jam, home-made brioche

Trou normand 
Brandy with sorbet

PLAT
MAIN COURSE

Queue de lotte au Champagne, Queue de lotte au Champagne, déclinaison de panais et petits légumes déclinaison de panais et petits légumes 
Monkfish tail with Champagne, declination of parsnip, baby vegetables  

OU

Chapon farci, farce f ine de foie gras et marron,  Chapon farci, farce f ine de foie gras et marron,  
pomme de Noirmoutier au romarin et fleur de sel pomme de Noirmoutier au romarin et fleur de sel 

Capon stuffed with fine foie gras and chestnut, Noirmoutier apple  
with rosemary and fleur de sel

  

Plateau de fromages et salade 
Selection of cheeses and salad

DESSERT
DESSERT

Entremet mangue, Entremet mangue, passion et chocolat blanc passion et chocolat blanc 
Multi-layered mousse-based cake of mango,  

passion fruit and white chocolate

Café ou Thé et ses mignardises 
Espresso or tea with sweet treats

MENU DE SAINT-SYLVESTRE
NEW YEAR’S EVE MENU

140 €

Live Musical à partir de 20h00 puis DJ et cotillons à partir de minuit Live Musical à partir de 20h00 puis DJ et cotillons à partir de minuit 
Live music from 8:00 p.m. then DJ and party from midnight


	



