ENTREES

BURRATA DES POUILLES 15

aquarelle de tomates anciennes au basilic, rosquilletas (gressins espagnols)

NEMS DE GAMBAS MAISON 12

FOIE GRAS DE CANARD MAISON 24

compotée d'abricot, brioche du chef

CEVICHE DE DORADE 14,5
cébette, grenade, avocat, vinaigrette citron vert

TARTARE DE POULPE 12

avocat, poivron, tomate cerise, fruit de la passion

PIQUILLOS TIEDES 14,5

chevre frais, herbes, fruits secs, mesclun nigois

SALADES

SALADE CAESAR 18
romaine, tomates cerises, poulet tandoori,
cro(tons, parmesan, oignon rouge

SALADE CRISPY 19

épinard frais, quinoa, tomates cerises, poulet, oignons frits

SALADE FRAICHEUR 19
salade mélangée, tomates cerises, avocat,
agrumes, saumon fumé, écrevisses

SALADE CHIRASHI 18
riz a sushi, edamame, thon ou saumon, carotte, avocat,
radis daikon, sésame noir, algues

SALADE DE CHEVRE 17,5
salade mélangée, tomates cerises,
figues, cerneaux de noix et toasts de chévre sur pain Poilane

AVOCADO TOAST 17

saumon fumé, salade d'herbes

PATES

CONCHIGLIONI 21
farcies a la ricotta et herbes fraiches,
pignons de pins grillés, fondue de tomate

COQUILLETTES AU JAMBON 16,5

GNOCCHI 21

basilic frais, créeme de parmesan et jambon de pays

LINGUINE AU SAUMON FUME ET CORIANDRE 23





